Ferien | Wellness | Seminar

Meniivorschldge

EIN HERZLICHES WILLKOMMEN...

Wir freuen uns, lhnen unsere
Menuvorschlage tiberreichen zu diirfen. Wir méchten Ihnen die Freiheit lassen, sich lhr
Menu individuell zusammenzustellen.
Sollten Sie etwas vermissen, einen besonderen Wunsch haben, beraten wir Sie gern.

Am Ende unserer Vorschlage finden Sie noch allgemeine Informationen und Bestimmungen.

Bitte rufen Sie uns an, damit wir einen gemeinsamen Besprechungstermin finden kénnen.
Wir sind gerne fiir Sie da:

Telefon: 041488 12 40
E-Mail: info@hotel-rischli.ch
Homepage: www.hotel-rischli.ch

Wir freuen uns Ihre Gastgeber zu sein

Iréne und Willy Kuster-Wicki mit
Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter

Die Preise verstehen sich inkl. 7.7 % MwSt.
Preisanpassungen vorbehalten
Sérenberg, 01.01.2023
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APERO

Salzstangeli, Chips, Crissini, Nissli
a discretion
Fr. 1.00 pro Person

Rohe Gemiisestangen
mit Haussauce
Fr. 2.50 pro Person

Spiesschen
Diverse Friichte
Cherrytomaten-Mozzarella
Kése
Fr.2.50 pro Stiick

Ganzes Toastbrot belegt mit
Rohschinken, Thon, Ei, Frischkdse
Fr.8.00
Toast

Rinds-Tatar, Lachs,
Fr.9.00
Toast

Biosphéren-Brétli gefilllt mit
Schinken, Salami, Rohschinken, Kése,
Fr. 3.50 Stick

Rischli-Teller
Diverses Fleisch und Kase
aus der Unesco Biosphére Entlebuch
Fr. 19.50 pro Person

Verschiedene warme Kleinigkeiten
Schinkengipfeli; Kasekiichlein
Frihlingsrolle; Fischknusperli; Chicken-nuggets
Fr. 2.50 Stiick
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Stellen Sie sich lhr Menu selbst zusammen:

Vorspeisen kalt

Gerduchtes Forellenfilet mit Meerrettichschaum und Toast

Vitello Tonnato (hauchdiinngeschnittener Kalbsbraten mit
Thunfischsauce und Salatbouquet

Gerduchter Lachs mit Meerrettichschaum und Salatbouquet

Variation vom gerduchten Fliihli-Forellenfilet und Lachs, mit Salatbouquet
Melone mit Rohschinken und Salatbouquet

Pastete mit Sauce Cumberland und Salatbouquet

Suppen

Bouillon mit (FI&dli oder Gemuse oder Backerbsen)
Cremesuppe nach Wahl und Saison

Diverse Salate

Griiner Salat

Gemischter Salat

Rischlisalat mit Speckwiirfel, Brotcrodtons und Reibkase
Nisslisalat mit Ei (Saison)

Vorspeisen warm

Gebratenes Entlebucher Forellenfilet

mit Reiskugel und Luzerner-Art

Steinpilztortellini mit Schaumsauce

Krduterrisotto mit gebratenem Crevettenspiesschen

Spargelragout mit Sauce Hollandaise, auf Toast angerichtet (Saison)
Waldpilzragout im Blatterteigpastetchen
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Hauptgang
vom Schwein
Schweinsfilet ganz gebraten tranchiert
an Morchelsauce

Panierte Croquetten und Gemiisebouquet

Schweinskarreebraten mit Rotweinsauce
Kartoffelstock und Gemiise

Schweinskarreebraten gefiillt mit Zwetschgen
Panierte Croquetten und Gemiisebouquet

Schweinssteak mit Waldpilzsauce
Teigwaren und Gemiisebouquet

Schweinschnitzel an Champignonrahmsauce
Teigwaren und Gemiisebouquet

Schweinssaltimbocca mit
Weissweinrisotto und Gemiisebouquet

Schweinspiccata mit
Tomatenspaghetti und Gemiisebouquet

Schweinscordon-bleu mit
Pommes frites und Gemiisebouquet

vom Rind

Roastbeef mit Sauce béarnaise
Panierte Croquetten und Gemiisebouquet

Rindsfilet am Stiick gebraten mit Sauce béarnaise
Panierte Croquetten und Gemiisebouquet

Rindschmorbraten
Teigwaren und Gemiisebouquet

Rindsfleischroulade
Teigwaren und Gemiisebouquet
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Hauptgang

vom Kalb
Kalbsbraten
Kartoffelstock und Gemiisebouquet Fr. 34.00
Kalbsgeschnetzeltes an Pilzrahmsauce
Rosti-Galetten und Gemiisebouquet Fr. 36.00
Kalbs-Saltimbocca
Weissweinrisotto und Gemiisebouquet Fr. 37.00
Kalbspiccata mit
Weissweinrisotto oder Tomatespaghetti und Gemiisebouquet Fr. 37.00
Kalbssteak mit Calvadossauce
Teigwaren und GemUsebouquet Fr. 52.00

vom Gefliigel

Pouletsgeschnetzeltes mit Currysauce
im Reisring angerichtet und mit Friichten garniert Fr. 30.00
Pouletschnitzel mit Champignonrahmsauce
Reis und Gemiisebouquet Fr. 30.00
Pouletspiccata mit
Tomatenspaghetti und Gemisebouquet Fr. 30.00
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Hauptgang
vom Fisch
Zanderfilet gebraten an Krdutersauce
Salzkartoffeln und Gemiisebouquet Fr. 36.00
Gebratene Lachstranche
auf Lauchgemise angerichtet mit Reis Fr. 37.00

Entlebucher Forellenfilets gebraten "Luzerner-Art"
Reis und Gemiisebouquet Fr. 36.00

Vegetarische Gerichte

Pilz-Risotto Fr. 24.00
Zucchetti-Piccata mit Tomatenspaghetti und Gemiisebouquet Fr. 25.00
Friichtecurry im Reisring angerichtet Fr. 26.00
Gemuseteller mit Salzkartoffeln Fr. 27.00

Waldpilzragout im Blatterteigpastetli
Reis und Gemiisebougquet Fr. 26.00

Ravioli von Fidirulla mit leichter Sauce (Saisonal) Fr. 24.00
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Dessert

Dessertbuffet ab 20 Personen

Dessertkarussell von allem ein wenig

Meringue mit Vanille- und Erdbeerglace und Rahm
Hausgemachtes Schokoladenmousse
Hausgemachtes Parfait

Div. Sorbet mit den dazugehdrigen Spirituosen
Fruchtsalat mit Rahm

Zuger Kirschtorte

Caramelkdpfli mit Rahm
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BESTIMMUNGEN UND INFORMATIONEN

Menuwah|
Wir bitten Sie, lhre Menuwahl bis spatestens eine Woche vor dem Bankett mitzuteilen.

Kleine Portionen
Selbstversténdlich servieren wir Portionen fiir den kleinen Hunger. Kinder bis 12 Jahren diirfen vor Ort
ihr Lieblingsgericht von unserer Kinderkarte auswahlen.

Dekoration
Gerne dirfen Sie lhre Blumendekoration selber mitbringen.

Personenzahl
Die gemeldete Personenzahl ist verbindlich. Fiir angemeldete, aber nicht erschienenen Personen
verrechnen wir 50% des Menupreises.

Saal
Bei Mittagsbanketten reservieren wir den Saal ohne weitere Abmachungen bis 17.00 Uhr.

Polizeistunde

Die gesetzliche Polizeistunde im Kanton Luzern ist 00.30 Uhr. Wiinschen Sie eine Stunde Verlangerung
(bis 01.30 Uhr) stehen Ihnen unsere Mitarbeiterinnen und Mitarbeiter gerne zur Verfiigung. Wir
verrechnen lhnen pro angebrochene Stunde Fr. 120.00

Zapfengeld
Méchten Sie lhren eigenen Wein mitbringen, verrechnen wir lhnen Fr. 35.00 pro 70 cl oder 75 cl Flasche

Zahlungsbedingungen

Die Preisangaben gelten fiir eine Person inklusiv 7.7 % Mehrwertsteuer.

Gerne senden wir lhnen eine Gesamtrechnung mit Einzahlungsschein. Der Betrag ist innerhalb von 30
Tagen zu iberweisen.
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Unsere Lieferanten aus der Region

Rind, Schwein, Kalb, Lamm Metzgerei Felder, Entlebuch
Regio Metzg Huwiler, Schiipfheim

Wild Jagdgesellschaften Schratten, Schwarzenegg,
und teilweise aus benachbarten Gebieten

Milch-K&sereiprodukte Entlebucher Spezialitaten Kaserei AG
Biosphare Berg-Kaserei AG,

Frischeier Wermelinger Hanspeter, Heiligkreuz

Wir sind auch auf Lieferanten ausserhalb der UNESCO Biosphare Entlebuch angewiesen.

Die nicht im Entlebuch erzeugten Produkte kdnnen aus fo.0lgenden Herkunftslandern stammen:

Schwein, Kalb Schweiz

Rind Schweiz, Europa, Stidamerika

Lamm Schweiz, Europa, Neuseeland, Australien
Poulet Schweiz, Europa, Stidamerika

Wild Schweiz

Fisch Schweiz, Europa, Asien, Afrika, Amerika

Deklaration fir auslandische Fleischstiicke:

Sie kdnnen mit Hormonen aus Leistungsfordern, mit Antibiotika oder antimikrobiellen Leistungsférdern
erzeugt worden sein.

Deklaration von Allergenen:

Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen ausldsen kénnen, informieren Sie
unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.
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